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1. Kinderpreise, Catering, all Inklusive 

 
 
 
 Kinderpreise 

 
Kinder bis 4,99 Jahre bezahlen für Ihr Essen nichts 
Kinder von 5 - 11,99 Jahre berechnen wir den ½ Preis 
 
 
 

 
 Catering 
 

Alle Menu´s und Buffet´s die mit einem „*“ gekennzeichnet  
sind liefern wir gerne zu Ihnen nach Hause, ins Büro oder 
wohin Sie es haben wollen. 
 
 
 
 
all Inklusive 
 
Unser „All Inklusive Getränke - Paket beinhaltet“ Getränke 
aus unserer Getränkekarte wie unsere Bierspezialitäten, 
ausgesuchte Weine, Kaffee und alkoholfreie Getränke. 
Nach dem Essen zum besseren Verdauen 1 Hausschnaps 
pro Person. 

 
        p. P. 22,- €   
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2. Menüvorschläge 
 
 
2.1   Flädle in Rinderkraftbrühe 
  
 Bunter Salatteller 
 
 Duett von Schweine- und Rinderbraten in feiner Bratensauce 
 dazu hausgemachte Spätzle, Pommes Frites, Kroketten und 
 Gemüseplatten 
 
 Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
   
  p. P. 15,50 € * 
 
 
2.2. Brätknödel in Rinderkraftbrühe 
 
 Bunter Salatteller 
 
 Zarte Schweinemedaillons in Waldpilzrahm 
 dazu hausgemachte Spätzle, Pommes Frites, Kroketten und 
 Gemüseplatten  
 
 Gemischtes Eis mit Fruchtsalat 
   
  p. P. 18,00 € * 
 
 
2.3 Kartoffelcremesuppe mit gerösteten Brotwürfel 
 

Bunter Salatteller 
 
Trilogie von Rindersteak, Putenmedaillon und Schweinemedaillon in 
Champignonrahm, Bratensauce und Sauce bèarnaise  dazu 
hausgemachte Spätzle, Pommes Frites, Kroketten und Gemüseplatten 
 
Duett von Schoko- und Vanillemousse mit frischen Früchten 
  

  p. P. 21,00 € *  
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2.4 Brokkolicremesuppe mit Streifen vom Räucherlachs 
 

Blattsalate mit Cocktailtomaten in Balsamicodressing 
 
Hühnerbrüstchen auf Rahmkohlrabi  
dazu Thymianrahmkartoffeln 
 
Ragout von Melone und Erdbeeren mit weißem Käse 
  
 p. P. 22,00 € * 
 
 

2.5 Kleiner sommerlicher Salatteller in Tomatenvinaigrette 
mit gerösteten Brotwürfeln 
 
Putengeschnetzeltes in Champignonrahm 
dazu Marktgemüse und hausgemachte Spätzle 
 
Salat von frischen Früchten mit gemischtem Eis 
 
 p. P. 18,50 € * 
 
 

2.6 Tomatisierte Frühlingsgemüsesuppe 
 

Bunter Salatteller 
 
gefüllte Zucchini auf mediterranem Gemüseragout 
dazu Champignonrisotto  
 
Ananas Bananenquark mit Rumrosinen 
 
 p. P. 17,50 € * 
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3. Galamenü 
 
 
3.1 gebratene Truthahnbrust auf Trauben Nusssalat 

 
Seeteufel in Langustensahne mit Weißbrot 
 
Cassissorbet mit Winzersekt 
 
Kalbsfilet mit Flusskrebsen in Kerbelsauce dazu Bandnudeln 
 
Mousse au Chocolat 
  
 p. P. 50,00 € 
 
 

3.2 kleine gemischte Vorspeise vom Land und Meer 
 

gegrillter Schwertfisch in Basilikumbutter 
 
tropisches Sorbet mit Geist 
 
Rinderfilet in Kressesahne dazu Kartoffelgratin  
 
Apfelküchle mit Vanilleeis 
  
 p. P. 45,00 € 
 
 

3.3 Tranchen von der Hühnerbrust auf Salaten der Saison 
 

In Weißwein geschmorte Jacobsmuscheln auf Safranrisotto 
 
Zitronensorbet mit Winzersekt 
 
Medaillon vom Hirschkalb in Pfifferlingsauce mit Rahmwirsing, 
Preiselbeerbirne und hausgemachten Haselnussspätzle 
 
Mandelparfait an Schokoladen- Rumsauce 
  
 p. P. 46,00 € 
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4. Menü´s selbst zusammenstellen 
 
 
 
4.1 Suppen 

 
Bierkäseflädle in Rinderkraftbrühe 2,50 € * 
 
Leberspätzle in Rinderkraftbrühe 2,50 € * 
 
Hochzeitssuppe- Maultaschen, Flädle, Leberspätzle in Brühe 3,00 € *  
 
Kartoffelcremesuppe mit gerösteten Brotwürfel 2,80 € * 
 
Brokkolicremesuppe mit Streifen von geräuchertem Wildlachs 3,40 € * 
 
Spargelcremesuppe (Saison) mit Spargelspitzen 3,10 € * 
 
 

4.2 kalte Vorspeisen 
 

kleiner bunter Salatteller 2,00 € * 
 
Blattsalate in Tomatenvinaigrette und gerösteten Brotwürfel 2,50 € * 
 
Blattsalate in Balsamicodressing mit gebratener Truthahnbrust 3,50 € 
 
Geräucherter Fischteller mit Meerrettich und Weißbrot 5,50 € * 
 
Duett von Melone mit verschiedenen Schinken und Weißbrot 4,50 € * 
 
 

4.3              warme Vorspeisen 
 

Schnecken nach „Art des Hauses“ mit Weißbrot 6,50 € 
 
Riesengarnelen auf Basilikumspaghetti 9,50 € 
 
Jacobsmuscheln auf Balsamicorisotto 9,50 € 
 
Tafelspitz auf Meerrettich mit Weißbrot 6,00 € 
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4.4 Hauptspeisen 
 

Duett von Rinder- und Schweinebraten in Bratensauce   5,50 € * 
 
Schweinemedaillon in Waldpilzrahm   8,20 € * 
 
Trilogie vom Rinderfilet, Schweinemedaillon, Putenmedaillon 
in Champignonrahm, Bratensauce und Sauce Bearnaise 10,50 € * 
 
Rosagebratenes Rinderfilet in Kräuteraroma 12,00 € 
 
Ragout von Edelfischen in Hummersahne 12,00 € 
 
Wildschweinbraten in Waldpilzen 10,50 € * 
 
Gegrillte Ente in Burgunder   8,00 € * 
 
Rosa Kalbsrücken in Estragonsahne 13,50 € 
 
Medaillon vom Seeteufel in Champagnersauce 14,00 € 
 
Filet von der Goldbrasse in Rosmarin- Knoblauchsauce  8,50 € 
 
Geschmorte Wildschweinnüsschen in Rotweincreme 13,00 € 
 
Wildhasenrücken in Kräutersauce 14,50 € 
 
Schnitzel „Wiener art“                      

                                                  vom Schweinerücken 5,50 € *  
 vom Putenmedaillon  5,50 € *  
 vom Kalb  8,50 € * 
 
 

4.5 Beilagen * 
 

hausgemachte Spätzle Kroketten Käsespätzle 
Pommes Frites Rahmkartoffel Rahmwirsing 
Krautschupfnudel Bratkartoffel Kartoffelgratin 
Semmelknödel Risotto Hausmacher Rösti 
Rotkaut Sauerkraut Kartoffelknödel 
 

1 Beilage p. P.   2,- € 3-4 Beilagen p. P. 3,- € 
2 Beilagen p. P. 2,50 € Gemüseplatten p. P. 2,50 €  
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4.6 Nachspeisen 
 

Gemischtes Eis mit Sahne 2,50 € 
 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren 3,50 € 
 
Vanilleeis mit heißer Schokosauce 3,50 € 
 
Eis Birne Helene 3,50 € 
 
Eis mit frischen Früchten 3,50 € 
 
Nachtischteller nach „Art des Hauses“ 4,50 € * 
 
Pfannkuchen mit Vanilleeis und Sahne 3,50 € 
 
Duett von Schoko- und Vanillemousse 3,50 € * 
 
Rote Grütze mit Vanillesauce 3,50 € * 
 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 3,50 € * 
 
 

4.7 Zu später Stunde 
 

Gulaschsuppe mit Baguette  Preis auf anfrage * 
 
Allgäuer Käsebrett mit Brot Preis auf anfrage * 
 
Wurstplatte mit Brot Preis auf anfrage * 
 
Bergkäsewürfel Preis auf anfrage * 
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5. Kalte Buffet´s 
 
 

 Brotzeitbuffet 
 
 Wurstsalat 
 Schweizerwurstsalat 
 Käsebrett 
 Schinken- Bratenplatte 
 Wurstplatte 
 Brotkorb 
 Butter, Essiggurke, Tomate... 
  p. P. 8,50 € * 
 
 

 Brotzeitbuffet  „exclusiv“ 
 
 Geräucherte Fischplatte 
 Allgäuer Käsebrett 
 Braten- Roastbeefplatte 
 Geräucherte Schinkenplatte 
 Heringsalat 
 Krabbensalat 
 Wurstsalat 
 Brotkorb 
 Butter, Essiggurke, Tomate... 
  p. P. 12,50 € * 
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6. Themen Buffet´s 
 

 Brauerbuffet 
 
 Krustenbraten 
 Ofenfrischer Leberkäse 
 Panierte Schweine- und Putenschnitzel 
 Käse- und Krautspätzle 
 Salatplatte der Saison 
 Kartoffelsalat, Brotkorb 
  p. P. 12,50 € * 
6.2 Allgäuer Buffet 
 

Vorspeisen 
 
 Salate der Saison 
 Forellenfilets mit Meerrettich 
 Schinkenspezialitäten 
 Allgäuer Käsebrett 
 
 Hauptspeisen 
 
 Ofenfrischer Leberkäse 
 Kassler Rücken 
 Fleischküchle 
 Maultaschen 

Semmelknödel 
Hähnchenschlegel 
Schweinshäxle 
Käsespätzle 
Haugemachte Spätzle 
Kartoffelgratin 
Krautschupfnudel 
Panierte Schweine- und Putenschnitzel 
Brotkorb 
 
Nachspeisen 
 
Bayrisch Creme 
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Früchtekorb 

  p. P. 21,- € * 
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6.3 Hochzeit´s Buffet  
 

Vorspeisen 
 

Hochzeitssuppe am Tisch oder im Buffet  
Krautsalat 
Gurkensalat 
Blattsalate 
Karottensalat 
Rettichsalat 
Kartoffelsalat 
Geräucherte Fischplatte (Lachs, Forelle, Makrelen, Nordseekrabben) 
Duett von Melone mit verschiedenen Schinken 
 
Hauptspeisen 
 
Roastbeef 
Schweinemedaillon in Waldpizrahm 
Putengeschnetzeltes in Curryrahm 
Hirschkalbsbraten Baden Baden 
Lachsschnitten auf Rahmsauerkraut 
Rahmschupfnudeln 
Krautspätzle 
Käsespätzle 
Kroketten 
Reis 
Kartoffelgratin 
Spätzle 
Gemüse 
 
Nachspeisen 
 
Eisbombe 
Schoko- und Vanillemousse 
Fruchtkorb 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Tiramisu 
Allgäuer Käsebrett 
 
 p. P. 33,- € * 
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Wir würden uns freuen, 
Sie schon bald als Gast in unserem 
Hause herzlich begrüßen zu dürfen 

    
Ihre Familie SeidenspinnerIhre Familie SeidenspinnerIhre Familie SeidenspinnerIhre Familie Seidenspinner    

    

Brauerei Gasthof 
Adler Post 

Fam. Seidenspinner 
Burgbergerstrasse. 8 
87549 Rettenberg 

Besuchen Sie uns im Internet unter 
www.brauereigasthof-adler-post.de 

Tel. 08327 / 226 
Fax. 08327 / 1235 


